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@ Menu Natal

COUVERT
. Pao massa méae no forno, pasta de camarao e aneto,
himus de cardamomo e manteiga

WELCOME DRINK

Amuse Bouche §

ENTRADA
Carpaccio de polvo, gel de caldeirada,
creme de coentros e crocante de arroz

PRATO DE PEIXE ®
Mil folhas de bacalhau lascado,
espinafres e crocante de arroz

([ ]
PRATO DE CARNE
Carré de borrego, legumes grelhados
e esparregado de nabigas

PRE SOBREMESA
Nuvem com yuzu, laranja de sangue, toranja

SOBREMESA
Rumbaba, Frutos vermelhos e marmelos,
crumble especiarias,
espuma de queijo creme fumado .

S/ Pairing — 80€ p/ Pessoa
C/ Pairing — 120€ p/ Pessoa

Scylla Grande Reserva Tinto ’3%%‘

Scylla Grande Reserva Branco .
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